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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGi GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

GT Hijyen Belgelendirme Sozlesmesi

o GT Hijyen Belgelendirme
o Pandemi ve Hijyen Egitimleri
e Hijyen Denetimi
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURiZMi DERNEG GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

llgili tim dokiman ve standart; belgelenecek (belgelendirme; sézlesme
kapsaminda maddelerine uyumluluk) kurum ve kuruluslarin sahip
olmalari gereken yonetim sistemleri - genel sartlara iliskin gereklilikleri ve
sOzlesmelerin iceriklerini kapsamaktadir.

Belgelenecek kamu ve / veya 6zel kurum ve kuruluslar 6ncelikle
bu dokUmanda atifta bulunulan standart ve yénetim sistemine sahip
olmalari gerekecektir.

Tarafimizdan olusturulan kriterler ekte (Ek1) yer almaktadir.

N GASTRQNOMi
C@TD o Hijyen
Hyg lene

info.gastronomiturizmidernegi.com.ir



BTD

info.gastronomiturizmidernegi.com.ir

GASTRONOMi
TURIZMi
DERNEGi

GASTRONOMY
TOURISM
ASSOCIATION

-




BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJES

GT Hijyen Belgesi’nin amaci, Covid-19 pandemisi sonrasinda,

Beyoglu Belediyesi sinirlari icerisinde yer alan yeme-icme tesislerinin,
tuketicide olusan Covid-19’'un bulasma endisesini, yuksek hijyen ve
guvenlik beklentilerini karsilamak Uzere yapilmasi gereken calismalari,
IS yerlerinde calisanlara yonelik egitim programlarinin planlanmasini,
Covid-19 virasuntn bulasmasini dnlemeye yonelik usul ve esaslari
belirlemektir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOM TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJES|

GT Hijyen Belgelendirme Projesi, tatilini Tlrkiye'de gecirecek

tim TUark vatandaslarina ve yabanci ziyaretcilere, isletme ve tesis
calisanlarinin saglik durumuna uzanan genis bir yelpazede

bir dizi alinmasi 6nerilen tedbirleri tanimlamaktadir.

Dinyanin kargi karsiya oldugu Covid-19 sonrasi, misafirlerimizin
Turkiye tatillerini guvenli ve hijyenik bir sekilde gonul rahatligiyla
gecirmesini saglamak amaciyla tesisinize ve calisanlariniza alacaginiz
GT Hijyen Sertifikasi sizleri, misafirler tarafindan daha gtvenilir

daha tercih edilir duruma getirecek ve isletmenize deger katacakiir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGi GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJES|

Bu belgelendirmeyi almak isteyen tesis isletmeleri; Beyoglu
Belediyesi veya GTD’ye basvuru yaparak talep edebileceklerdir.
Dinyadaki ilk 6drneklerinden biri olan GT Hijyen Belgelendirme Projesi,
GTD ve Beyoglu Belediyesi'nin is birligiyle hazirlanmistir.

Beyoglu Belediyesi, sinirlarinda yer alan yeme-icme tesislerini,
belirlenen kriterler gcercevesinde uluslararasi standartlarda denetleyerek,
yetkili olan akreditasyon firmasi tarafindan hijyen ve saglik denetimi,
uygunluk degerlendirmesi yaparak bunlara iliskin raporlar dlizenleyecek
ve basvuruda bulunan tesislere duzenli olarak denetci génderip
Kriterlere uygun hizmet verilip verilmedigini denetleyecektir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGi GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

Belgeyi alan tesisler, Beyoglu Belediyesi ve GTD web sitesinden
duyurulacaktir.
GT Hijyen Belgesi Logosu, belgeyi alan tesislerinin gériinen noktalarina

asilacak ve musteriler belge Uzerindeki karekod sayesinde
tesis ile ilgili tim denetleme bilgilerine ulasabilecek. Bu sayede tim

strec¢ seffaflik kazanmig olacaktir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJES

1.1. Belgelenme Siireci ve Kosullari

GASTRONOMi

TURiZMi

/@)
CéT D DERNEGi

Denetim periyodu aylik olacaktir.
Denetimler 1 gun ile sinirlidir.
Uzaktan denetim yapiimayacakiir.

Denetimlere ilave olarak 2 aylik periyodlarda gizli mUsteri
denetimi ayrica yapilacaktir ve ayrica raporlanacaktir.

Saha denetiminin ardindan belgelendirme en gec
3 gun icerisinde yapilacakiir.

Denetim belgesi gerekli guvenlik unsurlarini barindiracaktir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURiZMi DERNEG GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

e Denetimlerde, kriterler ile uygunsuzluk tespit edilmesi durumunda
ilgili tesise ihtar verilecek ve uygunsuzlugun devami halinde
belge iptaline gidilecektir.

e Denetim sonucu verilecek belgelendirme dokimaninda karekod
bulunacaktir. Karekod, herkese acik olacak ve okutuldugunda;
denetim zamani, denetci ismi, denetim sonucu dizeltilen eksikler
ve denetime iliskin diger detaylara ulasilacaktir.

e Denetim sonucu tesislerin giriglerine ve diger goéruntr noktalarina
yapistirilacak olan etiketler tesislere adetli ve zimmetli olarak
teslim edilecektir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGi GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

FGT Hijyen

SREELY DUnyanin kargi karsiya oldugu Covid-19 sonrasi,
misafirlerimizin Turkiye tatillerini gvenli ve
hijyenik bir sekilde gonul rahatligiyla gecirmesini
saglamak amaciyla tesisinize ve calisanlariniza
alacaginiz GT Hijyen Sertifikasi sizleri, misafirler
tarafindan daha guvenilir ve daha tercih edilir
duruma getirerek isletmenize deger katacakiir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGi GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

2.1. Egitim / Personel Belgelendirme
Egitimin icerigi;

e Pandemi yonetim sistemi,
e Hijyen kurallari,

e Covid-19 sonrasi tesiste / yatta yapilmasi gerekenler,
e Servis ve sunum teknikleri ile musteri iliskileri seklindedir.

Sertifikall egitim programlarimizin sonunda resmi egitim belgelerimiz ile
birlikte Cardcert > Europasscard Elektronik Sertifika ve Akilli Kimlik Karti
(Cardcert International Certificate Accreditation Card) verilecektir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURiZMi DERNEG GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

Cardcert > Europasscard Elektronik Sertifika ve Akilli Kimlik Karti ile
katilimcilarimiz, tarafimizdan edindikleri tim egitim ve saglik bilgilerini
“Tek Kartla Tim Diinyada” izlenebilirligini, cevrimici (on-line) saglayarak
kullanabileceklerdir.

Yaka karti olarak da kullanilabilecek olan bu akilli kimlik kartinin icinde
barkod okuyucu olacagindan, isteyen herkes bu egitim bilgilerine
ulasabilecek ve gelen musteriler icin “Gliven Duygusu” saglanacaktir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOM TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJES|

2.1. Hijyen Denetimi
Denetim planlamasi, denetimin uygulanmasi ve raporlanmasi

Bu proje, Covid-19 sonrasi icin yeme-icme igletmelerini bilgilendirmek ve
Oneriler vermek Uzere enfeksiyon dnleme ve kontrol prosedurleri hakkinda
bilgi saglamaktadir. Bu proje, Beyoglu Belediyesi sinirlari icerisinde

tutarli ve esnek bir yaklasim saglamayi amaclamaktadir.

Ancak bu proje, isletmenin tabi oldugu mevzuat, calisan sayisi, yapisi ve
operasyonel faaliyetleri vb. detaylarda uygulama farkliligr gosterebilir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGi GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

Benzer sekilde isletme tarafindan olusturulacak olan hijyen, enfeksiyon
onleme ve kontrol igin eylem plani / planfari, isletmenin tabi oldugu mevzuat,
calisan sayisi, yapisi ve operasyonel faaliyetleri vb. hususlar gézéntne
alinarak hazirlanacaktir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOM TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJES|

3.1. isbu GT Hijyen Belgelendirme Projesi,

bir tarafta Yesilce Mah. Celik Cad. No: 31-33, Kat: 2, Daire: 3
Kagithane, Istanbul adresinde mukim, Gastronomi Turizmi Dernegi
(Bundan boyle GTD olarak anilacaktir) ile

diger tarafta Sahkulu Mah. Mesrutiyet Cad. No: 121 Beyoglu, Istanbul
adresinde mukim T.C. Istanbul Beyoglu Belediye Baskanlig

(Bundan bdyle Beyoglu Belediyesi olarak anilacaktir) arasinda belirtilen
sart ve kosullarda karsilikli teati sonucu imzalanmistir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGi GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

3.2. Isbu sdzlesmede, belgeli kurulus tarafindan ticaret sicil ve / veya
diger resmi evraklara dayandiriimak suretiyle bildirilen adres, kanuni
adres olarak kabul edilmistir. Yine ayni sekilde belgeli kurulusun bildirdigi
elektronik posta, e-mail, telefon / faks numaralarina yapilan bildirimlerde
gecerli adrese yapilmis bildirim olarak kabul edilecektir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOM TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJES|

41. a1 Hijyen Belgelendirme Projesi'ne katilmak icin
hijyen standartlarina uygun hizmet verdigini dtisunen isletmeler
Beyoglu Belediyesi'ne mUracaatlarini yapacaklardir.

4.2. Yapilan muracaatlar, GT Hijyen Belge Kurulu tarafindan
degerlendirilecek ve gdzlemci ekip isletmeyi ziyaret edecektir.

4.3. Gozlemci ekip, Beyoglu Belediyesi ve GTD elemanlarindan olusacaktir.

4.4. Gozlem calismasi, uluslararasi hijyen standartlari dogrultusunda
olusturulan program kullanilarak yapilacaktir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOM TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJES|

4.5. Isletme, gdzlem calismasi neticesinde aldigi puan ve hazirlanan
rapor dogrultusunda, her ayin 1. ve 3. cuma gunleri toplanan

GT Hijyen Belge Kurulu tarafindan degerlendirilecek ve isletmenin

GT Hijyen Belgesi almaya hak kazanip kazanmadigi belirlenecektir.

60 ve Uzerinde puan alan isletmeler belge almaya hak kazanacaklardir.

4.6. 61 Hijyen Belge Kurulu, GTD bagskanhdinda, Beyoglu Belediyesi’nden
ve Gastro Akademi kurumundan konuyla ilgili birer kisinin katilimiyla
olusturulacaktir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEG GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESi

4.7. Yeterl puani alamayan isletmelere eksikliklerini tamamlamalari
amaciyla gézlemci ekip tarafindan danismanlik hizmeti verilecektir.

4.8. a1 Hijyen Belgesi gecerlilik sUresine beraberce karar verilecektir.

Ay sonunda igletmeler tekrar gézlemci ekip tarafindan kontrol edilecektir.
Hijyen standartlarini devam ettirmeyen isletmelere 2 hafta sure verilecektir.
Bu 2 haftalik sure sonunda eksikliklerini tamamlamayan isletmelerin
belgeleri GT Hijyen Belge Kurulu tarafindan geri alinacaktir.
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEG GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESi

@ Hiyen

Tarihi Saray Lokantast Kadikdy 4.9. 61 Hijyen Belgesi almaya hak kazanan

Bu isletme GT Hijyen Belgesi ve Sertifikas:
almaya hak kazanmustur.

isletmelere GT hijyen bayragu, etiketi ve sertifikasi
verilecektir.

4 .10. 61 Hijyen Belgesi almaya hak kazanan
Isletmeler, kapsamli kampanyalar ve egitim

Gastronomi calismalariyla kamuoyuna duyurulucaktir.
Turizmi Dernegl . . o
GT Hijyen Belgelendirme Projesi'nin, kamuoyunda
001002

bilinirliginin her gecen gun artmasi icin cesitli
calismalar yapilacaktir.

'ﬂ
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJES

5.1. Gastronomi Turizmi Dernegi
a. GT Hijyen Belgesi icin Beyoglu Belediyesi’ne yapilan basvurulari
kayit altina alir.
b. GT Hijyen Belge Kurulu ile beraber 6n inceleme yapar.
c. GT Hijyen Belgesi egitimini online olarak yapar.

d. GT Hijyen Belgesi egitim sonrasinda online sinav yapar.
(%60 basari sarttir.)
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGi GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

e. GT Hijyen Belgesi icin uluslararasi standartlarda yetkin bir kurulus
olarak denetleme yapar.
(Denetimae minimum %60 basari sarttir.)

f. Basarili olanlara gerekli belgeleri hazirlar ve takdim eder.

g. Egitmenin egitimini duzenler.
(Egitim verilecek merkez igin Beyoglu Belediyesi Akaaemisi kullanilabilir.)
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOM TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJES|

5.2.Beyoglu Belediyesi

. GT Hijyen Belge Kurulu'nu GTD ile beraber olusturur.

. GT Hijyen Belgesi taleplerini alir ve GTD’ye iletir.

. GT Hijyen Belgesi icin gdzlemci ekibini olusturur.

. Gozlem ekibine gerekli glvenlik destegi verir.

. GT Hijyen Belgesi alimi icin gerekli calisma ve duyurulari yapar.

GT Hijyen Belgesi almaya hak kazananlari web sitesinde duyurur.

e ™ 0 2 060 T 9

. EQitim merkezlerinin ayarlanmasini saglar.
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|BEVOGLY|
BELEDIVESi

Yukaridaki hususlari teyiden,
Taraflar Is bu 24 (yirmi dort) sayfadan ve 1 (bir) islak imzal niishadan
ibaret s6zlesmeyi okumusglardir.

o s )
DERNEGH Hl en
6TD d- H)Jléienej

info.gastronomiturizmidernegi.com.ir



BEYOGLU
BELEDIVESH

GTD

.
1 1
DERNEGi H Uyen
GASTRONOMY H .
TOURISM
ASSOCIATION yg iene '

info.gastronomiturizmidernegi.com.ir



— ”N
.

BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOM TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

|BEVOGLY|
BELEDIVESi

Kriterler

A. Mekana giris

1. Iceri girmek igin sira bekleyen misterilerin fiziksel mesafelerini
korumak icin gerekli uyari ¢izgileri ve isaretlemeleri yapilmig mi?

2. Musteriler giriste bulunan Saglik Bakanhgi onayl alkol bazl
el antiseptigi veya dezenfektani kullandiktan sonra mi
iceriye alinyor?

GASTRONOMi
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGi GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESi

|BEVOGLY|
BELEDIVESi

B. I ve dis mekan

1. ic mekanda ve bahcede bulunan masalar arasinda en az 1.5 m,
sandalyeler arasinda ise en az 60 cm birakilmis mi?

2. Restoran ve kafelerin bar bélumlerinde oturma duzeni
kaldirilmis mi?

3. Her kullanimdan sonra masa ve sandalyelerin dezenfeksiyonu
saglaniyor mu? Yeni kullanima hazir hale getiriliyor mu?

GASTRONOMi
TURIZMi
GTD DERNEG Hl yen
Hyglene
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BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESi

|BEVOGLY|
BELEDIVESi

4. Mekanlarda Covid-19'a iligskin hijyen konusunda alinan énlemler
ve uygulamalara ait afisler musterilerin gdrebilecekleri sekilde
asiimis mi? Ayrica énlem ve uygulamalara dair talimatlar
el temasini dnleyecek sekilde, cam veya sert - seffaf plastik ortu ile
kaplanmig mi?

5. Su agzi kapal siselerde sunuluyor mu?

6. Ekmek servisi kapali ambalaj ile yapiliyor mu?
Kalan ekmek dilimlerinin bagska musterinin masasina konmamasi
konusunda 6nlem aliniyor mu?

GTD DERNEGi d Hl)’en

Hyglene
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|BEVOGLY|
BELEDIVESi

7. Acik hufeler ile salata barlari da dahil musterilerin self servis
yivecek almalarina izin verilemez.
EQer acik bufe varsa Urlnler bufede tek porsiyon halinde Uzeri
stre¢ filmle kapli olarak sunuluyor mu?

8. Ortak kullanilan su sebilleri, sicak - soguk icecek makineleri
kaldirilmis mi? Misafirlere bir gorevli araciligiyla bu cihazlardan
icecek verilmesi saglaniyor mu?

GASTRONOMi

DERNES Hijyen
GTD d- Hyéene
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|BEVOGLY|
BELEDIVESi

9. Tuz, karabiber vb. baharatlar; seker, pipet ve karistirici
cubuklar tek kullanimlik posetler halinde sunuluyor mu?
Masalarda acik kirdan bulundurulmuyor mu?

Kapall kirdanlar musteri talebiyle veriliyor mu?

10. Catal, kasik ve bicak, kapall k&gt / plastik paketin icinde
sunuluyor mu?

11. Kumas peceteler yerine k&git peceteler kullaniliyor mu?

GASTRONOMi

DERNES Hijyen
GTD d- Hyg)_:;l|ene
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12. Basili k&gt ve tabletlerde sunulan menduler kaldirilmig mi?
MenUler masa Uzerlerine konuyorsa ve bunlarin Gzeri de
el temasini dnleyecek sekilde cam veya sert - seffaf plastik
ortd ile kaplanmig mi?

13. Masalarin Ust kisimlari silinmeye uygun sert plastikten mi?
Her musteri kalktiktan sonra masa Ustu temizlenip dezenfekte
ediliyor mu? Dekoratif amacli vazo, c¢icek vb. ile tanitim amacl
basili k&git, nesneler vb. masa ustinden kaldirnlmig mi?

GASTRONOMi
TUR|ZM|
6TD = Hijyen
Hyglene
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14. Kapall alanin dizenli olarak havalandiriimasi saglaniyor mu?

15. Klima filtreleri, yetkili klima sirketi tarafindan dtzenli olarak
temizleniyor ve dezenfekte ediliyor mu?
Filtre bakim raporlarinin bir érnegi isletmede bulunuyor mu?

16. MUmkuUnse isletmelerin tuvalet ve lavabolarinda fotoselli

musluklar ve 1siklar kullaniliyor mu?
Armaturler ve duylar el temasindan uzak tutuluyor mu?

GASTRONOMi
TURIZMi
GTD DERNEG Hl yen
Hyglene
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17. Isyeri temizlik plani var mi?
Temizlik bu plan dogrultusunda yapiliyor mu?
Yapilan temizlik, yazili ¢izelge halinde kayit altina alinlyor mu?

18. Sik kullanilan ve temas edilen kapi kolu, bataryalar, tirabzanlar,
elektrik dugmeleri gibi yuzeyler sik sik dezenfekte ediliyor mu?
MUmkunse fotoselli aydinlatma ve pedalli kapl agcma aparati
kullaniliyor mu®?

19. Iisyerinin kolay gérulebilir alanlarina Covid-19 ile ilgili
bilgilendirici ve uyarici gérseller asilmis mi?

GASTRONOMi

DERNES Hijyen
GTD d- Hyg)_:;l|ene
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20. Odeme noktasinin éninde fiziksel mesafeyi korumak igin
gerekli uyari cizgileri ve isaretlemeler yapilmis mi?
Calisanlar ve musteriler icin el dezenfektani var mi?
Gorevli kasa basindayken ellerini sik sik yikiyor ve
dezenfekte ediyor mu?

21. Satis mekanlarindaki gida drunlerinin tadim ve tanitimi icin
fiziksel mesafeye uygun gerekli dizen saglanmis mi?
MUsterinin dogrudan kendi eli ile tadim yapmasina izin
veriliyor mu? MUsteriye sunum satici tarafindan eldivenli
bir sekilde yapiliyor mu?

GASTRONOMi
TURI ZM
6TD = Hijyen
Hyglene
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22. Gida urunleri satis mekanlarinda sunum icerigine uygun
buzdolabi ve sergi ekipmanlari bulunuyor mu?

23. Ayakta veya kisa sureli oturarak yeme icme yapilan
mekanlarda sunum icerigine gore buzdolabi veya
sergi dolabi bulunuyor mu?

GASTRONOMi

(O) TURIZM .
GT D DERNEGi d H Uyen
Hygiene I
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C. Mutfaklar

1. Mutfaklar, isletme tarafindan hazirlanan bir temizlik
protokoline gore temizleniyor mu?
llgili yonetici tarafindan denetleniyor ve kayit altina aliniyor mu?

2. Mutfaklarin girisinde dezenfektanli paspas ve alkol bazli
el antiseptigi / dezenfektani bulunuyor mu?

sempon
GTD DERNEGi J Hl)’en

Hyglene

info.gastronomiturizmidernegi.com.ir



e ”\
——

BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGi GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESi

|BEVOGLY|
BELEDIVESi

3. Uretim ve sunum asamasinda ¢alisan ve gida ile temas eden
personel, calisma esnasinda kisisel koruyucu ekipman:;
tek kullanimlik eldiven, onluk, cerrahi maske, bone ve galos vb.
kullaniyor mu?

4. Farkli dograma tahtalari ile bicaklar ve diger aletler,
cig ya da pismis yiyeceklerin hazirlanmasi icin ayri ayri
kullanihyor mu?

GTD DERNEGi J Hl)’en

Hyglene
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5. Zararli mikroorganizmalarin ¢ig gidalardan tuketime hazir
gidalara gecmesini, capraz bulasmayi 6nlemek icin
cig ve pismis gidalarin birbirinden ayri yerlerde tutulmasi
dizenli olarak takip ediliyor mu?

6. Capraz bulasmayi dnlemek Uzere personel tarafindan calisma
esnasinda tek kullanimlik ve temiz eldivenler kullaniliyor mu?

7. Gida uretim alanlart mimkUinse dogal yollarla, ancak gidalarda
bulasmaya sebep olmayacak sekilde havalandiriliyor mu?

GASTRONOMi

DERNES Hijyen
GTD d- Hyg)_:;l|ene
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8. Mutfakta kullanilan kaplarin, aparatlarin, makinelerin,
alet ve ekipmanlarin kullanilmadan dnce ve kullanildiktan sonra
uygun temizlik dnlemleri dogrultusunda temizlenmesi ve
dezenfekte edilmesi saglaniyor mu?

ED TORIZM] .
GT D DERNEGi J H U)’en
Hygiene I
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D. Lavabo ve Tuvaletler

1. Armatudr, kapi kollari, musluk, lavabo, klozet, havluluk, lamba
acma prizi / anahtari gibi sik dokunulan alanlar duzenli olarak
temizleniyor ve dezenfekte ediliyor mu?

2. Lavabolarda sivi sabun, alkol bazli el antiseptigi ve dezenfektan!
ve kagit havlu bulunuyor mu?

3. Cop kovalari ve kullanilan diger temizlik ekipmanlari dizenli olarak
temizleniyor ve dezenfekte ediliyor mu?

GASTRONOMi

GTD e, GT Hijyen

Hyglene
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E. Atik Yonetimi

1. llgili mevzuata gore hijyenik atiklar; gida atiklari, cam, sise,
plastik ve kK&git vb. atiklar ayri ayri toplaniyor mu?

2. Maske, eldiven, galos vb. hijyenik atiklar Gzeri isaretlenmis
ya da gri renkli HIWYENIK ATIK yazan kapakl cép kutularinin
icinde toplaniyor mu? COp posetinin dértte ¢l dolunca
poset baglanarak diger ¢coplerden ayri yerde 72 saat boyunca
tutuluyor mu”? Belediye veya lisansli kuruluslara teslim
ediliyor mu?

GASTRONOMi
TURiZMi
GTD DERNEG Hl yen
Hyglene
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3. COp kovalari duzenli olarak temizleniyor ve dezenfekte ediliyor mu?

4. Kullanilan maskeler / eldivenler icin ayri bir kapakli atik kutusu var mi?
Kutu Uzerinde isaretleme yapilmis mi?
Yakindaki bir duvarda maske takma / ¢cikarma talimati asili mi?

5. Gecici atik alanlarinin dezenfeksiyonu yapiliyor mu?

ED TORIZM] .
GT D DERNEGi J H Uyen
Hygiene I
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F. Personelin Galisma Diizeni ve Egitimi

1. Mdusteri sayisinda oldugu gibi calisan sayisi sinirlandiriimis mi?
Ya da vardiya - esnek c¢alisma plani yapiimis mi?

2. Tum personel MEB onayli GT Hijyen Egitim Sertifikasi'na
(kurs bitirme belgesine) veya es deger bir belgeye sahip mi?

3. Isletme tarafindan, kisisel hijyen bilincinin artirilmasi ve
Covid-19 icin alinan gerekli tedbirlerin ve eylem planinin
uygulanmasini temin etmek icin personele bilgilendirme
yapimis mi?

GASTRONOMi
TURiZMi
GTD DERNEG Hl )’en
Hyglene
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4. Personelin calisma esnasinda, yemeklerden 6nce ve sonra,
temizlik esnasinda ve tuvalet kullanimlari sonrasinda ellerini
duzenli olarak sivi sabun ile en az 20 saniye sUreyle yikamalari
ve ardindan dezenfektan kullanimlari konusunda bilgilendirme
yapilmis mi?

5. TUm personel, calisma esnasinda kisisel koruyucu ekipman;
tek kullanimlik eldiven, 6nltk, is kiyafeti, bone ve maske
kullaniyor ve sik araliklarla degistiriyor mu?

GASTRONOMi
TURIZMi
GTD DERNEG Hl )’en
Hyglene
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6. Hem musteriler hem de personel icin uygun alanlarda;
mugteriler icin 6zellikle giriste, alkol bazli el antiseptigi /
dezenfektanlari bulunuyor mu?

7. El yikama lavabolarinda el yikama talimati asilmig mi?

8. Musterinin yemek seceneklerini gérmesi i¢cin hazirlanmis ve
tezgéhlara bulasmayi dnlemek icin seffaf bariyer konmus mu?

9. Mutfakta kurulama vb. islerde havlu, bez gibi kumas trtnler
yerine tek kullanimlik kagit havlu kullaniliyor mu?

GASTRONOMi

DERNES Hijyen
GTD d- Hyg)_:;l|ene
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10. Covid-19 ile iligkili semptomlari olan; ates, 6ksurUk ve / veya
nefes darligl ya da Covid-19 testi pozitif olan calisanlar
hakkinda Saglik Bakanhigi ALO 184 Corona viriis Danigma
Hatti’'na bilgi veriliyor mu?

11. Isletme ici salgin tedbir plani var mi?
Bu konuda sorumlu kisi belirlenmis mi?

GASTRONOMi

F) TURIZM .
GT D DERNEGi J H Uyen
Hygiene I
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Puanlama

GT Hijyen Sertifikasi icin bagsvuruda bulunan, yeme-icme ve konaklama
tesislerinin Covid-19 hijyen kriterleri disinda uygulamakla yukimlu
olduklart, ilgili mevzuat gerekliliklerini saglamasi zorunludur.

GT Hijyen Belge Kurulu’unca belirlenen kriterler ile ilgili Bakanhkca
yayimlanan yonerge hukumlerinin uyumsuziugu durumunda,
ilgili Bakanlikca yayimlanan ydnerge hukumleri uygulanir.

ED TORIZM] .
GT D DERNEGi J H Uyen
Hygiene I
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Bu gereklilikleri yerine getiren yeme-igcme tesislerinde,
kontrol denetim formu ile yapilan incelemede puanlama su sekilde
olacaktir:

Yeme icme tesislerinde puanlama 100 tam puan Uzerinden
gerceklestirilecektir.

Asgari 60 puan alan tesislere GT Hijyen Sertifikasi verilecektir.

GASTRONOMi
TURiZMi
GTD DERNEG Hl yen
Hyglene
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T.C. Beyoglu Belediyesi

(Bundan sonra Resmi Kurum olarak anilacaktir) ile

Gastronomi Turizmi Dernegi

(Bundan sonra Tedarikei olarak anilacaktir) arasinda imzalanan
24.06.2020 tarihli s6zlesmeye / sbzlesmelere ek olmak Uzere
isbu Ek Protokol Sirket ve Tedarikei tarafindan dizenlenmistir.

Resmi Kurum ve Tedarik¢i bundan bdyle birlikte Taraflar,
ayri ayri Taraf olarak anilacaktir.

GASTRONOMi

((\) TURIZM .
GT D DERNEGi J H Uyen
Hygiene I
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Madde 1.

Protokolun Konusu

Isbu protokoltin konusu, Taraflarin 6698 sayili Kisisel Verilerin
Korunmasi Kanunu (KVKK), ikincil duzenlemeleri ve Kisisel Verileri
Koruma Kurulu'nun kararlari dogrultusunda kisisel verilere iligkin
yUkUumlulUklerinin duzenlenmesidir. Taraflar arasinda yururltige
girmis ve / veya girecek tim sdzlesmelerde KVKK ve kisisel verilerin
korunmasina iligskin yururltkteki ve / veya yururlige girebilecek sair
mevzuattan dogan ve / veya dogabilecek yukumltltklere iliskin

tim hususlarda uygulanir.

GASTRONOMi
TURiZMi
GTD DERNEG Hl )’en
Hyglene
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Tedarikei, asagida belirtilen hususlar kapsaminda;

hem Veri Sorumlusu hem de Veri isleyen sifatina sahip olabilecegini
ve isbu Protokol kapsamindaki htktimlerin, faaliyetlerini yaratmesi
esnasinda Veri Sorumlusu ve | veya Veri Isleyen sifatiyla hareket
etmesine gdre uygulama alani bulacagini kabul eder.

GASTRONOMi

F) TURIZM .
GT D DERNEGi J H Uyen
Hygiene I
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Madde 2.

6698 Sayli Kisisel Verilerin Korunmasi Kanunu’'na
lligkin Hukumler

1. Taraflar kendileri ile paylasilacak olan ve KVKK ve ilgili sair
yasalar kapsaminda Kisisel Veri ve Ozel Nitelikli Kisisel Veri
(birlikte Kigisel Veriler olarak anilacaktir) olarak tanimlanan
her tarll veriyi ancak ve sadece aralarindaki GT Hijyen Belgesi
sdzlesmesinin (S6zlesme olarak anilacaktir) ifasi kapsaminda
kKullanmakla yakumluadar.

GASTRONOMi

DERNES Hijyen
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Taraflar isbu verileri, hicbir sekilde UclncuU kisi ya da kurumlara
aktaramaz veya baska bir amacla baska bir s6zlesme iliskisinde
veya sair ticari olsun veya olmasin herhangi bir faaliyette kullanamaz.
Bu bilgilerin gizliliginin saglanmasindan bizzat verileri alan taraf
sorumludur. Taraflar, S6zlesme ile ilgili olarak yaptiklari calismalar
sonucunda edindikleri Kigisel Verileri ve bu verilerle ilgili tum belgeleri,
arac ve gerecleri ve sair tim unsurlari, amaci disinda, baska

bir sbzlesme iliskisinde veya sair herhangi bir iste kullanamaz,
isleyemez, dagitamaz, tcuncu kisilere ya da kurumlara ya da
yurtdisina aktaramaz ve sair herhangi bir surette isleyemez.

GASTRONOMi
TURiZMi
GTD DERNEG HI )’en
Hyglene
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2. Taraflar, isbu ek protokolln ifasi sirasinda 6grendigi
Kigisel Verilerin korunmasi ile ilgili olarak KVKK’de dizenlenen
tum onlemleri almak, gizliligini saglamak, gizlilik esaslarina
uygun hareket etmek, bu bilgilerin yetkisiz kisilerce kullanimini
dnlemek ve her tarld suistimalden korumak icin her tarlt dnlemi
almakla yukumltdur. Taraflarin bu yakimItlugu, isbu protokolln
sona ermesi halinde dahi suresiz olarak devam edecektir.

GASTRONOMi
TURiZMi
GTD DERNEG Hl yen
Hyglene
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3. Ilgili taraf, KVKK’de sayilan istisnalar hari¢ olmak tzere,
Kigisel Verilerin hukuka aykiri olarak islenmesini 6nlemek,
Kigisel Verilere hukuka aykiri olarak erisilmesini dnlemek,
Kigisel Verilerin muhafazasini saglamak amaciyla Kisisel
Verileri Koruma Kurulu'nun verecegi kararlar veya KVKK'ye
dayanilarak cikarilacak yonetmelikler ve sair hukuki duzenlemeler
kapsaminda getirilebilecek standartlarda guvenlik dtzeyini
temin edici her tarlG teknik ve idari tedbirleri almak zorundadir.

GASTRONOMi
TURiZMi
GTD DERNEG Hl yen
Hyglene
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Bu hukmun ihlali halinde dogabilecek her turlt hukuki, idari ve
cezai sorumluluk ilgili tarafa ait olup, bu hukdmlerin inlalinden
dogacak her turlt zararin tazmini de yine ilgili tarafa aittir.
Boyle bir ihlalin gerceklesmesi durumunda ilgili taraf herhangi
bir tazminat 6demeksizin sdzlesmeyi ve isbu Ek Protokol't
derhal feshetme hakkina sahiptir. Ayrica, sorumlular aleyhinde
dirket ve / veya zarara ugrayan kisiler tarafindan Cumhuriyet
Savciligrna su¢ duyurusunda bulunma veya Kisisel Verileri
Koruma Kurulu'na basvurma haklari saklidir.

GASTRONOMi
TURiZMi
GTD DERNEG Hl )’en
Hyglene

info.gastronomiturizmidernegi.com.ir



)

BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOM TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJESI

|BEVOGLY|
BELEDIVESi

4. Tedarik¢i’nin isbu hukUmleri ihlal etmesi neticesinde;
Resmi Kurum idari para cezasi ile muhatap olur ya da 3. kisilere
tazminat 6demek zorunda kalir ise, diger tarafi s6z konusu
tutarlardan mdnhasiran sorumlu tutabilir, ayrica kusuru oraninda
zararin ve ddemelerin tazminini talep edebilir.
Karsi taraf bu talepleri ilk bildirimle birlikte yerine getirir.

GASTRONOMi

F) TURIZM .
GT D DERNEGi J H Uyen
Hygiene I

info.gastronomiturizmidernegi.com.ir



=

BEYOGLU BELEDIYESi ve GASTRONOMi TURIZMi DERNEGI GT HiJYEN BELGELENDIRME PROJES|

|BEVOGLY|
BELEDIVES]

5. Tedarikei, kendi sirket merkezi veya istiraklerinde veya
Resmi Kurum’un yazili onayi ile ¢alisilan alt yuklenici firmalarda,
KVKK hikumlerinin uygulanmasini saglamak amaciyla
KVKK kapsaminda gerekli denetimleri yapmak veya yaptirmak
zorundadir. Tedarikei, isbu protokolt imzalamakla, Resmi Kurum’un
denetim ile gérevlendirecedi kisilerin Tedarikg¢i’nin yukumlendigi
edimler ile ilgili olarak kendisinden her turlt bilgi ve belgeyi
talep etme yetkisinin bulundugunu, bu denetimlerin yapilabilmesi
icin bilgi islem sistemleri ile kayit ve defterlerinin Resmi Kurum’un
denetimine acik tutulacagini ve Resmi Kurum’un bu talebi
kargilamakla yuktmlu oldugunu kabul ve taahhut eder.
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6. Tedarikci, Resmi Kurum ile paylasilan Kigisel Verilerin kanuni
olmayan yollarla basgkalari tarafindan elde edilmesi ve / veya
Kigisel Verilerin islenmesine engel bir husus ortaya cikmasi
halinde, bu durumu derhal Resmi Kurum’a gUvenli olan bir yolla
bildirmeyi kabul, beyan ve taahhut eder.

Aksi takdirde Resmi Kurum’un dogrudan ya da dolayli olarak
ugrayacagl herhangi bir zarardan Tedarike¢i sorumlu olacaktir.
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7. Tedarikei, KVVK'nin 22. maddesi kapsaminda Kisisel Verileri
Koruma Kurulu'na verilen yetkiler kapsaminda yapilacak
denetimlerde Kurul tarafindan talep edilecek her turlt bilgi ve
belgeyi zamaninda ve dogru olarak vermekle ve bunlara iligkin
her tarlt elektronik, manyetik ve benzeri ortamlardaki kayitlari
ve bu kayitlara erisim ve kayitlari okunabilir hale getirmek icin
gerekli tum sistem ve sifreleri incelemeye hazir bulundurmak
ve isletmekle yukumluadur.
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8. Tedarikci, Resmi Kurum ile paylasilan Kisisel Verilerin
KVKK’deki istisnalar sakli kalmak kaydi ile muhafazasi ve
aciklanmamasi icin her turlt guvenlik 6nlemlerini almak,
calisanlarini bilgilendirmek, egitmek ve KVKK kapsamindaki
yukumltlUklerin yerine getirilmesini saglamak icin gerekli
hukuki dizenlemeleri yapmak ve bunlari strdurmekle
mukelleftir.
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9. Tedarikei, yukarida taahhUt ettigi hususlarin calisanlari bakimindan da
aynen gecerli oldugunu, bu minvalde calisanlarinin verilere erisim ve
isleme yetkilerini KVKK ve ilgili mevzuata uygun olarak sadece
yuklendigi edimlerin yerine getiriimesi icin bilinmesi gerektigi kadar
tanimlayacagini, bu erisim yetkilerini kullanirken calisanin erigilen
bilgiler ve erisim icin kullandi@i sifreler / metotlari hi¢ kimse ile
paylasmamasini saglayacagini; calisanina KVKK ve ilgili sair
mevzuat yukumltltkleri kapsaminda bilgilendirme yapacagini,
tim bu yukdmltltkleri yerine getirirken gerekli hukuki, idari ve
teknik tedbirleri alacagini kabul ve taahhut eder.
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10. Tedarikei, protokole konu olan hizmetlerin ifasinda,
Resmi Kurum’un yazili onayi ile alt yUklenici kullanilmasi halinde,
yukaridaki yer alan hukimlere, alt yuklenici firmalar ile yapilacak
sOzlesmelerde ve protokollerde de aynen yer verecegini ve
bu firmalarin isbu htktmleri ihlal etmesinden kaynaklanabilecek
her tarl zararin tazmininden, bu firmalarla birlikte Resmi Kurum’a

karsl musterek ve muteselsil sorumlulugu bulundugunu kabul ve
taahh(t eder.
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11. Tedarikci, Sézlesmenin ifasi kapsaminda elde etmis oldugu
Kigisel Verilerin islenmesini gerektiren sebeplerin ortadan
kalkmasini takiben, kanunda aksi belirtiimedikce mevcut
kisisel verileri kanunda belirtilen yasal sureler zarfinda

sileceqini, yok edecegini veya anonimlestirecegini kabul ve
beyan eder.
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Yukaridaki htktmler dahilinde

isbu Protokol ..../..../20.... imza tarihli s6zlesmeye ek olarak
....[....[120... tarihinde imzalanmis olup, isbu ek protokolde
hUkum bulunmayan hallerde Sézlesme deki hUkumler

gecerli olacaktir.

Resmi Kurum Tedarikgi
Beyoglu Belediyesi Gastronomi Turizmi ve Dernegi

sempon
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